
	
	
	

	

	

 
 

Les artisans Poissonniers de La Grande Epicerie de Paris 
vous proposent une sélection de mets 

issus de notre stand traditionnel. 

 
 
 
 
 

L’ASSIETTE 
DE LA MAREE 

 
 

6 CREVETTES BIO MOYENNES 
6 “MEDIUM SIZE “LABEL ROUGE” SHRIMPS 

 

 
 

6 BULOTS CUITS 
6 COOKED WHELKS 

 

 
 

3 HUÎTRES 
MARENNES FINES 
3 OYSTERS « MARENNES »  

OU / OR 

100G DE CREVETTES GRISES 
100G OF BROWN SHRIMPS 

 
14,00 € 

 

  



	
	
	

	

	

 
 

TARTARES ET CAVIARS – TARTARS AND CAVIAR 
 

Tartare d’algues assaisonné / Seaweed seasoned, ......................................................................................................... 8€ 

Saumon frais Ecossais 150g / Scottish fresh salmon, .................................................................................................... 14€ 

Thon Albacore 150g / Yellowfin tuna, ........................................................................................................................... 17€ 

Thon Rouge de méditerranée 150g / Mediterranean bluefin tuna (selon la saison), .................................................... 29€ 

Tartare de Noix de st jacques Françaises 120g/ Scallop tartare, .................................................................................. 16€ 

En-K de Caviar Kaviari  Osciètre15g /Caviar 15 g ......................................................................................................... 45€ 

 
 

FRUITS DE MER – SEAFOOD 
 

Crevettes Bouquet Françaises 100g /French bouquet  shrimps ................................................................................... 14€ 

Bulots cuits 150 g  / Cooked whelks  .............................................................................................................................. 6€ 

Crevettes Bio cal.20/30 200g / “Label rouge” shrimps size 20/30   ............................................................................. 16€ 

Pince de tourteau cuit pré-cassée / Pincer og cooked crab pre-broken ...................................................................... 18€ 

Langoustine calibre 6/9, 2 pièces / Scampi grade 6/9, 2 pieces .................................................................................. 20€ 

Crevette géante calibre U10 décortiquée / Peeled giant tiger shrimp grade u10 ....................................................... 20€ 

Chair de patte de crabe royale 120g / King crab leg meat .......................................................................................... 22€ 

Demi-homard breton maison / Britanny half lobster ..................................................................................................... 34€ 

Demi-langouste cuite bretonne maison / Half spring lobster ....................................................................................... 37€ 

 
 

HUITRES, OURSINS - OYSTERS, URCHINS 
 

6 huitres Rose spéciales n°2 – Maison Tarbouriech à Marseillan (34) ........................................................................... 24€ 

6 huitres Seven de Florie n°4 –Maison Tarbouriech à Marseillan (34)  .......................................................................... 19€ 

6 huitres Gillardeau n°2 Maison Gillardeau à Bourcefranc le Chapus (17) .................................................................... 20€ 

6 huitres Classique Marennes Oléron Fines de claire N°3 ............................................................................................ 12€ 

6 huitres spéciales Normandie Utah Beach n°2 Maison Le Touzé à Isigny sur mer (14)  .............................................. 17€ 

6 huitres plates de Bretagne Belon n°2 / ...................................................................................................................... 16€ 

3 oursins (selon saison) / urchins  .................................................................................................................................. 13€ 

 
 

Nos assiettes sont accompagnées de mayonnaise, beurre & condiments. 
Les plats "faits maison" sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

	 	



	
	
	

	

	

 
 

BOISSONS – DRINKS 
 

Côtes de Provence, Bailly, 2013, vin rosé au verre 12 cl /  ............................................................................................. 5€ 

Domaine du Chardonnay, Chablis, 2012, vin blanc au verre 12 cl / Whitewine ............................................................. 6€ 

Domaine Legros, Sancerre, 2012, vin rouge au verre 12cl /, red wine ........................................................................... 7€ 

Domaine La Doucette, Pouilly fumé, 2011, vin blanc au verre 12cl /, white wine ........................................................ 11€ 

Bouteille de Champagne, Moët & Chandon, Brut Impérial, 20 cl, ............................................................................... 26€ 

Shooter de Vodka Beluga – Noble Russian Vodka ....................................................................................................... 10€ 

 

Eau minérale Evian 30 cl / Still water  ............................................................................................................................. 4€ 

San Pellegrino 50 cl, / sparkling water  ........................................................................................................................... 5€ 

 

Café et une madeleine Saint Michel / Coffee and madeleine ........................................................................................ 3€ 

 


